WIR BEZIEHEN UNSEREN SPARGEL VOM
,SPARGELHOF GRUSSMANN IN SANDE'

APERITIF

VIOLET TONIC 0,2L 9,00€

SOMMERLICH, FRUCHTIG, SPRITZIG
*AUCH ALKOHOLFREI

VORSPEISEN

SPARGELCREMESUPPE 8,50€

SPARGEL BRUSCHETTA
GEBRATENER SPARGEL / GEROSTETES CIABATTA / BARLAUCHCREME /
GEKOCHTER SCHINKEN / RUCOLA 13,00€

SPARGELSALAT
BUNTER SALAT / GEBRATENER SPARGEL / FETA/ ERDBEEREN /
FRUCHTIGES DRESSING / BAGUETTE 11,50€

HAUPTGANGE

PORTION SPARGEL
MIT KARTOFFELCHEN UND SAUCE HOLLANDAISE 18,50€

*MIT KOCHSCHINKEN +5,50€
*MIT SCHWEINESCHNITZEL +9,50€
*MIT ROTBARSCHFILET IN KRAUTERPARMESANPANADE +10,00€
*MIT ROASTBEEF 200 GRAMM +18,00€

CREMIGES SPARGELRISOTTO
GEBRATENER SPARGEL / PARMESAN 19,50€

*MIT RIESENGARNELEN +9,00¢€
*MIT LACHSWURFELN +9,00€
*MIT KIKOK-MAISPOULARDENBRUST +9,00€

DESSERT

ERDBEER-RHABARBER-TIRAMISU 10,50€

WEINEMPFEHLUNG

KALLFELZ ,SCHIEFERGEHEIMNIS® MOSEL, TROCKEN
REBSORTEN: RIVANER, RIESLING, WEISSBURGUNDER
ERFRISCHEND, SAFTIG, FEINFRUCHTIGER DUFT,
LEICHT MINERALISCH
0,2L7,50€ 0,75L 27,50€
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